
NOUVEL AN

Baba au rhum, Saint Honoré, Millefeuilles, tutti frutti...
Taille unique 6 personnes. 

même sélection que nos buches de
noël ainsi que tous les classiques
de la pâtisserie française. 

Mini gâteaux
Plateau de 16 mini gâteaux (8 variétés).

Galette frangipane
Galette du Nouvel An, taille unique 4 personnes.

Chocolats assortis

DUO (mendiants,
orangettes)
 

truffes

pâtes de fruits

calissons

marrons glacés

250 g

250 g

250 g

16 pce

16 pce

12 pce

NOËL
GOURMAND

2025
Pâtisserie Le Vanillier 

Maison Ducroux
7 avenue Auber - Nice

04.93.88.71.77

COMMANDES

HORAIRES  FÊTES

Comment passer votre commande ? 
En boutique au 7 avenue Auber à Nice.

Par téléphone au 04.93.88.71.77.

dates limites
Noël, le 24/12, dernière commande le 22/12.
Nouvel an, le 31/12, dernière commande le 30/12.
Une fois la commande enregistrée, aucun changement ne
pourra être effectué. 

dimanche 21
Lundi 22

Mardi 23
Mercredi 24

Jeudi 25
Vendredi 26

Samedi 27
Dimanche 28

lundi 29
mardi 30

Mercredi 31
Jeudi 1

Vendredi 2
Samedi 3

Dimanche 4
du 6 au 10 janvier

Dimanche 11

9h00 - 13h00
8h00 - 19h30
8h00 - 19h30
8h30 - 18h00
Fermé
FERMé
8h00 - 19h30 
9h00 - 13h00
8h00 - 19h30
8h30 - 18h00
8H30 - 18h00
Fermé
8H00 - 19h30
8h00 - 19h30
9h00 - 13h00
8h00 - 19h30
9h00 - 13h00

CHOCOLAT &
CONFISERIE

28€

45€

27€

nos coffrets empilables
choisissez - personnalisez - empilez

32,50€

32,50€

32,50€

26,00€

26,00€

48,00€

Puis horaires habituels : 
mardi au samedi de 8h00 à 19h30



NOS ENTRÉES

Amuses bouches
Barquette assortie de 20 pièces : feuilleté saumon,
pizza, pissaladière, quiche lorraine, cake salé, saucisse
feuilletée, tartes aux blettes, sablé fromage,
allumettes fromage, croque-monsieur.

24€

Canapés
Plateau assorti de 15 pièces : saumon, jambon de
Parme, fromage frais, concombre crevette, pointes
d’asperges et oeufs. 

25€

pain surprise
36 parts assorties, saumon, jambon cru, mousse de
canard et rosette.

42€

Noix de st Jacques
En coquille et son fleuron.

  9€

macaron foie gras
Et son confit de pommes chanteler caramélisées.

  9€

NOS BÛCHES

chopin
Crème légère au chocolat noir, croquant praliné sur un
biscuit macaron.

45€

arpège
Coeur tendre caramel beurre salé, crème chocolat au
lait et biscuit noisette.

Framboise Pop
Nuage de crème framboise, coeur de vanille Bourbon
sur un biscuit cuillière.

bûches glacées
3 sorbets : mandarine, fraise et cassis.
3 glaces : vanille, praliné, chocolat. 

Gounod
Crème légère aux éclats de marrons glacés sur un
biscuit chocolat.

sans gluten

verdi
Crème et compotée de fruits exotiques (passion,
mangue & ananas) sur un biscuit à la noix de coco. 

nouveauté

citron pop
Suprême vanille, crème citron vert et compotée de
fruits des bois sur un biscuit moelleux aux amandes.

sans gluten

Terre
Gâteau pour 6 personnes,  crémeux à la noix de pécan
et nuage de chocolat noir sur un biscuit croquant. 

55€
sans gluten, ni lactose, ni sucre

taille unique 6 personnes

GOURMANDISES
CENTRE TABLE

macaron 
Coffret de 12 macarons assortis.

22€

TarteS de nice
Plateau de 15 tartes assorties caramel et noix.

22€

Fours sucrés
Plateau de 24 fours assortis (12 variétés).

25€

Choux caramels
Plateau de 16 mini choux vanille. 

28€

panettone du chef
Un incontournable de la patisserie italienne revisité
par le chef.

22€

pain d’épice
Au miel des alpes du sud, sans sucre ajouté. 

 16€

macaron de nice
Notre spécialité : le macaron de Nice aux amandes,
sachet de 200g.

 14€


